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Gold

Mit einer kräftig strohgelben Farbe
läuft der Grau-burgunder in’s Glas
und verrät damit schon seinen
ausdrucksstarken Charakter. Das
Bukett ist intensiv und entfalten
Aromen von Nektarine, reifer
Williams-Christbirne,
Zitronenthymian, Rauchspeck, Toast
und gemahlener Pfeffer. Der Wein ist
trocken ausgebaut und startet
zunächst mit viel Schmelz. Nach und
nach kommt ein angenehm körniges
Mundgefühl zum tragen, das mit der
moderat frischen Säure und dem
feinen Biss im Finish dem Wein einen
raffinierten kernig-herben Charakter
verleiht. Ein komplexer wie kräftiger
Grauburgunder.

Jahrgang 2023 
Geschmack trocken 
Qualitätsstufe QbA 
Inhalt 0,75 L 
Alkohol 12,5 % vol. 
Restzucker 4,7 g/l 
Gesamtsäure 5,0 g/l 
Trinktemperatur 10-14 °C 
Art. Nr. 30361322 
EAN 4003382005232 
Allergene enthält Sulfite 
Passt zu
 
 

Gegrilltes
Pasta
Schwein 
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