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BENCHMARK

GENUSS2

Jahrgang 2023
Geschmack trocken
Qualitätsstufe QbA
Inhalt 0,75 L
Alkohol 12,5 % vol.
Restzucker 2,8 g/l
Gesamtsäure 5,2 g/l
Trinktemperatur 10-14 °C
Art. Nr. 50441322
EAN 4003382065632
Allergene enthält Sulfite
Passt zu
 
 

Asiatisch
Fisch
Huhn

NO. 8 - CHARDONNAY

Ein Welt-Weisswein – und seit langem auch im Bottwartal
heimisch geworden. Im Glas zeigt sich dieser Chardonnay
hellgelb mit grünlichem Schimmer. Deutliche Aromatik
von tropischen Früchten, Maracuja, Banane aber auch
Honigmelone. Etwas Würzkräuter, leicht nussig. Ein
Hauch von Vanille lässt das Barrique erahnen. Vollmundig
und markant aber mit feinem Schmelz. Ein vielseitiger
Speisenbegleiter.
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BENCHMARK

GENUSS2

NO. 8 
CHARDONNAY

A world-famous white wine – and for a long time home 
in the Bottwartal region. In the glass, this Chardonnay 
appears pale yellow with a greenish shimmer. Distinct 
aromas of tropical fruits such as passion fruit and  
banana, along with honeydew melon. Slight herbal spice 
and a hint of nuttiness. A touch of vanilla suggests  
barrique aging. Full-bodied and distinctive, yet with  
a fine smoothness. A versatile food companion.

Vintage 2023
Taste dry
Quality level QbA
Alcohol 12.5% vol.
Volume 0.75 L
Residual sugar 2.8 g/l
Total acidity 5.2 g/l
Serving temperature 10–14 °C
Item no. 50441322
EAN 4003382065632
Allergens contains sulfites
Pairs well with Asian cuisine

Fish
Chicken


