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BOTTWARTALER  WINZER EG

BENCHMARK

GENUSS2

Jahrgang 2022
Geschmack trocken
Qualitätsstufe QbA
Inhalt 0,75 L
Alkohol 13,0 % vol.
Restzucker 2,7 g/l
Gesamtsäure 4,9 g/l
Trinktemperatur 10-14 °C
Art. Nr. 50361322
EAN 4003382298702
Allergene enthält Sulfite
Passt zu
 
 

Huhn
Salat
Schalentiere

NO. 9 - PINOT GRIS

Für alle Weintrinker, die bei Grauburgunder nicht an Pinot
Grigio denken. Im Bukett zunächst frischgetrocknete
Kräuter, dann ein Anflug von Minze. Mit feinem Honig und
Vanille macht sich das gut eingebundene Holz bemerkbar.
Dezente Erinnerung an Birne. Trocken-kräftig, dennoch
im Gaumen füllig weich und schmelzend. Ein Wein mit
Kraft und Struktur und zugleich ein vielseitiger
Speisenbegleiter.
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NO. 9 
PINOT GRIS

For all wine drinkers who don’t immediately think of 
Pinot Grigio when hearing Grauburgunder. On the nose, 
initially freshly dried herbs, followed by a hint of mint. 
Subtle honey and vanilla reveal the well-integrated 
oak. A delicate reminder of pear. Dry and powerful, yet 
full-bodied, soft, and smooth on the palate. A wine with 
strength and structure, and at the same time a versatile 
food companion.

Vintage 2022
Taste dry
Quality level QbA
Alcohol 13.0% vol.
Volume 0.75 L
Residual sugar 2.7 g/l
Total acidity 4.9 g/l
Serving temperature 10–14 °C
Item no. 50361322
EAN 4003382298702
Allergens contains sulfites
Pairs well with Chicken

Salads
Shellfish


