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BOTTWARTALER  WINZER EG

BENCHMARK

GENUSS2

Jahrgang 2022
Geschmack trocken
Qualitätsstufe QbA
Inhalt 0,75 L
Alkohol 12,5 % vol.
Restzucker 2,8 g/l
Gesamtsäure 5,8 g/l
Trinktemperatur 8-12 °C
Art. Nr. 50391322
EAN 4003382002255
Allergene enthält Sulfite
Passt zu
 
 

Asiatisch
Salat
Schalentiere

RIESLING

Dieser Wein zeichnet sich durch seine lebendige Frische
und seine fruchtigen Aromen aus. In der Nase entfalten
sich intensive Noten von Zitrusfrüchten wie Limetten und
Grapefruits, begleitet von subtilen Nuancen von
Pfirsichen und Aprikosen. Diese fruchtigen Aromen
werden von einer angenehmen Mineralität und einer
leichten floralen Note ergänzt. Am Gaumen präsentiert er
sich knackig und mineralisch, mit einer attraktiven Frucht
und lebendigen Säure. Der Abgang ist anhaltend
erfrischend und hinterlässt einen fruchtigen Eindruck.
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This wine is characterized by its vibrant freshness 
and fruity aromas. On the nose, intense notes of citrus 
fruits such as lime and grapefruit unfold, accompanied 
by subtle nuances of peach and apricot. These fruity 
aromas are complemented by a pleasant minerality and 
a light floral note. On the palate, it is crisp and mineral, 
with attractive fruit and lively acidity. The finish is long 
and refreshing, leaving a fruity impression.

Vintage 2022
Taste dry
Quality level QbA
Alcohol 12.5% vol.
Volume 0.75 L
Residual sugar 2.8 g/l
Total acidity 5.8 g/l
Serving temperature 8–12 °C
Item no. 50391322
EAN 4003382002255
Allergens contains sulfites
Pairs well with Asian cuisine

Salads
Shellfish


